Les recettes de la RS4S

. B

LES QUATRE-SAISONS
12850 ONET LE CHATEAU

OREILLETTES

Pate :

750 g de farine

200 g de beurre

3 oeufs

2 poignées de sucre (environ 200 g )
1 verre et demi de lait

2 c. a soupe de fleur d'orang er

Pétrir la pate (mi dure- mi molle)
L étaler bien fine

Découper les oreillettes

Frire,

égouTTer et saupoudrer de sucre.

Merci a Jacky P.




